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Wochenmenü Woche 17 vom 22.April bis 26.April 2024 
 
Menü mit Salat: Studierende Fr. 14.00 / Dozenten und Gäste: Fr. 17.00 
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Gebackener Fleischkäse(CH) 
an Rahmsauce 
Butter-Hörnli 
Gedünstete Bohnen 
 
Himbeer-Creme 
 

 
Gersotto mit Lauch an Rahmsauce 
Butter-Hörnli 
Gedünstete Bohnen 
 
 
Himbeer-Creme 
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Gebratener Poulet-Schenkel(CH) an 
Rosmarinsauce 
Duchesse-Kartoffeln 
Gratinierte Tomate 
 
Kirschen-Kompott mit Vanilleeis 
 

 
Zucchinischnitzel an Rosmarinsauce 
Duchesse-Kartoffeln 
Gratinierte Tomate 
 
 
Kirschen-Kompott mit Vanilleeis 
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Cevapcici(CH) an Knoblauchsauce 
Butterreis 
Krautstiel  
   
Nuss-Schnecke  
 

 
Vegi Cevapcici an Knoblauchsauce 
Butterreis 
Krautstiel  
 
Nuss-Schnecke 
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Rindsragout(CH) an Rotweinsauce 
Gemüse-Ebly 
Ratatouille  
 
Aprikosen-Kuchen 
 
 

 
Kichererbsen-Ragout an Bärlauch Sauce  
Gemüse-Ebly 
Ratatouille  
 
Aprikosen-Kuchen 
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Pochiertes Lachsmedaillon 
An Safransauce 
Butterreis 
Fenchelgemüse 
 
Gebrannte-Creme 

   
Frühlingsrollen an Sweet-Chili-Sauce 
Butterreis 
Fenchelgemüse 
 
 
Gebrannte-Creme 

 Diese Woche 

 

 
Frisch zubereitete Salate vom Buffet 

  

 Wir servieren Ihnen: Kalbfleisch und  Schweinefleisch Geflügel Rindfleisch: Schweiz. Lamm: Schweiz, 
Neuseeland,  Australien. Ausländisches Fleisch kann mit Antibiotika (Geflügel) oder Hormonen 
leistungsfördernd erzeugt worden sein. Salate und Gemüse kaufen wir soweit als möglich aus 
biologischem Anbau. 

 


